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Severni 9, Ceské Budéjovice, 370 10
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Elektronicka adresa podatelny: epodatelna@svscr.cz
ID datové schranky:  d2vairv

Zavérecna zprava z auditu

svspoig4mjudbqy

veterinarni hygiena a ochrana vefejného zdravi

ZavéreCna zprava Cislo:
|[POK251021001310347 |

Datum zahajeni auditu:
21.10. 2025
Datum ukonCeni auditu:
21.10. 2025

Pfedpis, podle kterého se audituje:
Nafizeni EP a Rady (EU) 2017/625

Rozsah auditu:

Audit systému, posouzeni shody s Nafizenim EP a R
178/1992 ES, NEPaR 852/2004/ES, NEPaR
853/2004/ES, NEPaR 1069/2009/ES a souvisejici
legislativy.

auditovany subjekt (klient auditu)

jméno (obchodni firma), adresa:

Auditorsky tym (jména pracovniku)

310347
310324
310366

MVDr. Monika Nikodemova
MVDr. Michaela Chométovvé
MVDr. Lucie Augustinova Cerna

Koédova oznaceni provozovny

Kod katastr. izemi:[655295 |

IC:[47226943 |

Schvalovaci &islo:[CZ 9434 |

|Ing. Vlastimil Kamir, Borova ¢&. p. 44, 38101 ChvalSiny

misto auditu (oznaceni a adresa provozu):

|Boura’rna s prodejnou Borova, Borova €. p. 44, 38101 ChvalSiny

Sourfadnice: |48°52'39,72"N, 14°13'3,93"E

Za auditovany subjekt se kontroly zacastnil:

Jméno a pfijmeni: [Vlastimil Kamir - majitel

Datum narozeni: [5.2.1967 |

Cislo OP nebo pasu:  [207285486
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Prabéh auditu:

Audit byl zahjen dne 21. 10. 2025 v 09:00 hodin po piedchozim doruceni Oznameni o zahajeni auditu ze dne 27.
08. 2025 subjektu Ing. Vlastimil Kamir, kde bylo sd€¢leno datum a ¢as konani auditu v provozovné Bourdrna
s prodejnou Borova, veterinarni registracni ¢islo CZ 9434 na adrese Borova ¢.p. 44, 381 01 ChvalSiny. Auditu se
ze strany Krajské veterinarni spravy Statni veterinarni spravy pro JihoCesky kraj (dale jen KVS) zicastnila MVDr.
Monika Nikodemova, MVDr. Michaela Chomatovd a mistné pfislusny veterinarni dozor MVDr. Lucie
Augustinova Cerna. Ze strany provozovatele se auditu G¢astnila kontrolovana osoba Ing. Vlastimil Kamir.

Cilem auditu bylo posouzeni dodrzovani pozadavka evropské legislativy, vtomto piipadé zejména nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, 853/2004, 1069/2009, 142/2011, 2073/2005, 178/2002 a
1169/2011, stejné tak zhodnoceni G¢innosti nastavenych systémi v provozu, slouzicich k zabezpeceni zdravotni
nezavadnosti produkovanych potravin a v piipad¢ zjisténi neshod navrhnout provozovateli napravna opatieni.
Béhem auditu byl zhodnocen stav prostorti ur¢enych k bourani masa, zachazeni s produkty zivoc¢isného ptivodu a
vedlejsimi produkty Zivo¢isného piivodu (VPZP), stejné tak technicky stav vybaveni a pouzivaného nagini. Audit
byl proveden v souladu s natizenim Evropského Parlamentu a Rady (EU) 2017/625, zakonem ¢. 255/2012 Sb. a
zékonem €. 166/1999 Sb. Pii vstupu do provozu méli vSichni u€astnici auditu ochranny odév, ochranné navleky na
obuv a respirator.

Pro provozovnu byl vydan aktualizovany doklad o schvéleni a registraci dne 12. 03. 2015, vedeny u KVS pod ¢.j.
SVS/2015/029741-C pro tyto jednotky:

o prodej potravin Zivocisného ptivodu

o Cerstvé maso — bourdrna

Provozovatel ma u KVS schvéaleny Provozni a sanita¢ni fad (predlozeny dne 27. 02. 2015) rozhodnutim ¢. j.
SVS/2015/020750-C.

Provoz je soucasti rodinného domu provozovatele. Rozklada se v 1 nadzemnim podlazi a tvofi ho vstup, Spinava a
cCista Satna, hlavni mistnost, ve které probiha bourani, vakuové baleni a oznacovani masa, je zde uklidova skiin a
sklad obalti, dale chladirna masa ve visu a mistnost v¢etn¢ chladirny baleného masa, kde probiha prodej masa
konecnym spotiebitelim. VSe odpovida piedlozenému planku provozovny. V provozovné pracovali v dobé
bourani celkem 3 zaméstnanci. Porazka zvifat z vlastni produkce probiha na jatkach Kolat Certyné &. p. 31, 38232
Dolni Ttebonin, CZ 23273. Piepravu hovézich ¢tvrti a drobil z jatek do bourdrny zajistuje provozovatel jatek,
ktery je pro tuto Cinnost schvalen. Pieprava je uskutectiovana druhy den po pordzce. V bourarné provozovatele
maso zraje piiblizn€ 14 dni pfi teplot€¢ +2 °C a nésledné¢ je maso bourdano. Bourdno je zde pouze hovézi maso
z vlastni produkce. V roce 2024 bylo vybourano celkem 20 ks skotu, za rok 2025 prozatim 15 ks. Bourani probiha
vétSinou 1x mésicné, zpravidla mimo letni mésice (v roce 2024 7x za rok). Bourani masa probihd vzdy v utery,
prodej masa Ctvrtek a patek.

Konecnym produktem je vysekové (bourané) vakuoveé balené maso a droby dle pozadavkl zdkaznika. Kosti jsou
natezany a ukladany do prepravek, kde jsou zakryté folii. Kapacita chladirny jsou 4 ks jatecné upravenych tél
skotu najednou. Prodej probiha nejcastéji koneCnym spotiebiteliim, dle vyjadieni kontrolované osoby probihal
posledni rok a pul prodej vyhradné konecnym spotiebitelim ve vlastni prodejné.

Provozovna pracuje v rezimu EKOBIO pro ¢innosti ekologicky zemédélec a vyrobce potravin. Predlozen byl
certifikat ¢. CZ-BI0-001.203-0004722.2024.001, doba platnosti certifikatu do 24.03.2026. Dale byla piedlozena
inspekcni zprava spolecnosti KEZ o.p.s. ze dne 30.09.2025, inspekéni nalez — byla zjiSténa shoda. Na Stitku
pouzivaném k oznaCovani masa z ekologické produkce je mimo jiné vyobrazeno logo Evropské Unie, kod
kontrolni organizace (CZ-BIO-001), misto pivodu vyprodukované potraviny, logo Biozebra a nazev subjektu,
ktery potravinu vyprodukoval (cela etiketa viz fotodokumentace). Vyse uvedené jatky, na kterych probiha porazka
pracuji také v rezimu EKOBIO a maji platny certifikat.

V piipad¢ vypadku dodavky elektiiny je k dispozici agregat a zalozni baterie, které vyrabi energii ze solarnich
paneld.

Provoz je opatien prevazné litou podlahou, v n€kterych castech je podlaha kryta dlazbou. Podlaha je vzdy
spadovana ke kanalku a mé zaoblené piechody podlahy a stén k €¢innéjSimu ¢isténi a sanitaci haie dostupnych
mist. V nékterych ¢astech provozu je podlaha dlazdéna. Piepravky jsou podkladany plastovymi voziky s kolecky.
Veskeré vybaveni, jako jsou stoly, dfezy, umyvadlo na ruce, vakuovacka, pasova pila, jsou vyrobeny z nerezového
materialu.

Sanita¢ni plan byl piedloZen, stejn¢ tak bezpecnostni listy k pouzivanym Cisticim a dezinfekénim piipravkim.
Predlozen byl plan kontrolnich rozborti pro zjisténi ucinkt dezinfekce, kde je uvedena frekvence 1x ro¢né. Dle

POK251021001310347 2/8



vyjadfeni kontrolované osoby vSak nejsou v provozovné vlastni stéry po sanitaci odebirany. S kontrolovanou
osobou byla konzultovana povinnost odbéru stérii po sanitaci. Cistici a dezinfekéni prostiedky jsou uloZzeny
v uzamykatelné tiklidové skfini na bourarn€. Pouzivan je Puron DA, Dezox a Agol, tyto biocidni pfipravky jsou
vhodné k pouziti v potravinaistvi. Noze jsou po ukonceni ¢innosti vycistény a ulozeny do UV sterilizatoru nozu.
Sanitace je zaznamenavana v provoznim deniku. Pracovni pokyny a pracovni postupy jsou uvedeny v provoznim a
sanitacnim fadu. U umyvadel na ruce bylo vzdy v hygienickém zasobniku umisténo mydlo na ruce a papirové
utérky na hygienické osuseni rukou.

Deratizace je dle schvaleného provozniho sanitacniho fadu zajistovana svépomoci. V provozu jsou umistény 3
pasticky na hlodavce (denni kontrola), elektronicky lapa¢ hmyzu a v oknech jsou umistény sit¢ proti hmyzu.
Cisténi a Gdrzbu elektronického lapaée hmyzu si zajistuje provozovatel sam. Venkovni prostory obyvaji dva psi,
kteti jsou dle sdéleni kontrolované osoby vyuzivani k redukci populace hlodavcil, zejména mysi a potkand, v
ptipadeé jejich vyskytu ve venkovnim prostredi.

Pii pfijmu zbozi jsou kontrolovany doklady — faktura od zbozi (uvedena identifikacni usni ¢. porazeného skotu,
mnozstvi, teplota zbozi a smyslové posouzeni (zdznam je proveden pouze, kdyz je zjiSténa neshoda), smyslové
posouzeni. Predlozen byl doklad ¢. 2520131 ze dne 08.10.2025 (porazka 06.10.2025) od dodavatele Bohuslav
Kolat Dolni Tiebonin CZ 23273. Hovézi étvrté a droby jsou zjatek pifepravovany chlazenym automobilem
dodavatele ve visu, obalené potravinatskou folii a oznacené Stitkem. Sledovatelnost je zajisténa.

Plan udrzby veden neni, dle vyjadieni provozovatele provoz nevyzaduje v dohledné dobé zadné velké investice.
Kalibraci pouzivanych métidel zajistuje spolecnost Kalist AKL s.r.o. Pfedlozen byl kalibracni list ¢. KLT — 22K —
6505 ze dne 19.09.2025 k vpichovému teploméru TFA 22-81. Cidla v chladirnach jsou kalibrovdna pomoci
kalibrovaného teploméru. O této kalibraci byl pofizen zdznam ze dne 13.09.2025. Zaznamy teplot jsou provadény
do pocitatového programu, denné je teplota vizualn€ napiimo kontrolovana z displejii teplotnich ¢idel

Systém kontrol fyzikalnich nebezpecni je zajistén vizualné kontrolou celistvosti nozu a pily po bourani. Sklo se
v provozu nevyskytuje, noze jsou pravidelné brouseny a plastové desky jsou jako prevence tiisténi plastd taktéz
udrzovany hladké, v pfipadé potieby jsou zbrouseny. S mazivy v provozu zachdzeno neni. Drahy jsou oSetfovany
potravinafskou vazelinou. Alergeny se v provozu nevyskytuji. Systém kontroly oznaCovani je zajistén ve vSech
fazich zpracovani a distribuce.

V provozovné vznikaji zejména VPZP 3. kategorie, vyjimeéné 2. Provozovatel ma ve venkovnim prostranstvi
umistény 3 plastové popelnice na VPZP, které jsou popsany lihovym fixem jako ,,VZP KAT.“ atp. Provozovatel
byl pouéen o barevném a slovnim oznagovani kategorii VPZP. Popelnice pro kategorii 1 a 2 byly uzamykatelné, ne
viak uzaméené. V dobé auditu byly popelnice prazdné. Predlozen byl doklad &. 336484 o poslednim svozu VPZP
ze dne 30.09.2025 od spole¢nosti Vetas Ceské Budg&jovice s.r.0. — na likvidaci 50 kg odpadu kategorie 3. Obchodni
dokument pfedlozen nebyl, provozovatel byl pouCen o vypliovani a predavani vyplnéného obchodniho
dokumentu. PiedloZeno bylo schéma pohybu osob, surovin a VPZP (¢asové oddéleno).

Kontrolu vody zajistuje spoleénost Cevak a.s. Pfedlozen byl protokol o zkousce & 4072/2024 ze dne 07.03.2025
z kraceného rozboru vody. Odbérové misto se nachazelo v bourarng, vysledky vysetieni byly vyhovujici ve vSech
parametrech a odpovidaly pozadavkim vyhlasky ¢. 252/2004. Vétraci systémy jsou funkéni, kondenzat
v provozovné pozorovan nebyl. V chladirné je umistén odludova¢ vody. Odtok kondenzatu je zajiitén. Reznik
provadéjici bourani je vyucen v oboru, skoleni pracovniki v hygien¢ potravin probiha 1x ro¢né. Pracovni odévy si
pracovnici perou sami.

Systém zaloZeny na analyze rizika (systétm HACCP) je zpracovan. Multidisciplinarni tym tvoii majitel firmy,
vedouci provozu, feznik a dcera majitele, ktera zajistuje baleni masa. Popis (identifikace) vyrobku je uveden:
hovézi maso vakuové balené (s kosti ¢i bez kosti), hovézi maso nebalené (s kosti ¢i bez kosti), droby hovézi
vakuoveé balené, kosti. Dale je zde uveden zpisob pouziti, pozadavky na skladovani, vyrobni diagramy jsou
vytvofeny a potvrzeny béhem provozu, posledni zaznam byl ze dne 23.03.2016. V systému HACCP je provedena
analyza rizik, vytvofen seznam vyznamnych nebezpeci spolecné s ovladacimi opatienimi. V systému HACCP je
urcen 1 kriticky kontrolni bod, a to teplota masa pfi zrani v chladirné. Kriticky kontrolni bod ma stanoveny kritické
meze. Monitorovaci postup Vv kritickém kontrolnim bodu neni zaveden. Konzultaci s provozovatelem byla
dohodnuta zména kritického kontrolniho bodu na kontrolni bod. Jako kontrolni body byly provozovatelem uréeny:
pfijem suroviny, bourani, skladovani a prodej. Napravna opatfeni jsou stanovena (dochlazeni masa).

Zjisténé neshody:

Neni provadéna kontrola dezinfekce, tzn. nejsou provadény stéry po sanitaci.

Neni zaveden plan udrzby.

Nadoby na VPZP jsou nedostateén& oznadeny a neni vystavovan obchodni dokument.
Nejsou zavedeny monitorovaci postupy v kritickém kontrolnim bodu.
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Hodnoceni provozu:

Silné stranky
- rodinny podnik s tradici
- zpracovavani vlastnich zvifat
- udrzovany standart, relativné novy provoz
- EKOBIO podnik
Slabé stranky
- Slabé stranky byly zjistény pouze v oblasti dokumentace a oznageni nadob VPZP

Zavér:

Je potieba ocenit provozovatele, kterému se daii produkovat zdravotné nezavadné hovézi maso s certifikatem
EKOBIO, stejné¢ tak udrzovat vyrobni prostory v dobrém technickém a hygienicky Cistém stavu. Nastavené
systémy provozu jsou funkéni.

Provoz vrozsahu schvalenych cinnosti vyhovuje vySe uvedené evropské legislativé i s uvedenymi dil¢imi
neshodami uvedenymi v kontrolnim listu. Dle celkového bodového ohodnoceni je auditovany provoz s nazvem
Ing. Vlastimil Kamir, veterinarni registracni ¢islo CZ 9434 na adrese Borova ¢&.p. 44, 381 01 ChvalSiny,
hodnocena znamkou 1 jako provoz vyteény.

Na zakladé¢ hodnoceni rizika podniku (pro urceni frekvence auditi) a vysledného hodnoceni podniku je
predpokladany termin pfistiho auditu do 21. 10. 2030.

Béhem auditu byly méteny teploty vpichovym teplomérem TESTO T104, a fotodokumentace byla potfizena
sluzebnim mobilnim telefonem Motorola edge 50 neo.

Ptilohy:
Kontrolni list
Fotodokumentace

Seznameni osoby, opravnéné jednat za auditovany subjekt, se zpravou:

Ve smyslu nafizeni EP a Rady (EU) 2017/625 ¢&l. 13. odst, 2 byla opravnéna osoba kontrolovaného
subjektu seznamena se zpravou auditu.

Datum seznameni: [28.1.2026 |

Datum vyhotoveni: [22.11.2025 |

MVDr. Monika Nikodemova

podpis vedouciho auditora
podepsano elektronicky

Vytisk 1 pro zastupce auditovaného subjektu
Vytisk 2 pro KVS
Vytisk 3 pro ufedniho veterinare, ktery vykonava v auditovaném subjektu soustavny vet. dozor
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Priloha ¢. 1

Kontrolni list pro audit systéma a dokumentace provozovatele k HACCP a SHP

XXX | Kontrolovany prvek B | Poznamka

. | PNP, spravna vyrobni a hygienicka praxe XXX

XXX | Infrastruktura XXX
1 | Infrastruktura (budovy, vybaveni) 0 | Vybaveni v nerezu, pfedlozen
planek.
XXX | Ciéténi a dezinfekce XXX
2 | Cistici plan, spravné &istici procesy 0 | Pfedlozen sanitacni plan.
Technické udaje o Cisticich a dezinfekénich prostfedcich 0 | Kdispozici bezpecnostni listy.

4 | Kontrola dezinfekce 1 Provozovatelem nejsou odebirany
stéry po sanitaci, nebyly tak
zajistény ovéfovaci postupy -
neshoda s nafizenim €. 852/2004
¢lanek 5 pism. f)

XXX | Ochrana proti Skiidctim XXX

5 | Fyzické zabezpecleni objektu 0

6 | Zaveden program ochrany proti Skiidcim 0 | Zajisténo svépomoci.
XXX | Suroviny (vybér dodavatelil, specifikace) XXX

7 | Systém kontroly dokladl pfi pfijmu, sledovatelnost 0 | Sledovatelnost zajisténa.

8 | Systém kontroly zboZi na pfijmu, staZeni z trhu 0 | Kontrola teplot pfi pfijmu.
XXX | Technicka udrzba a kalibrace XXX

9 | Plan udrzby 1 Provozovatel nema zpracovan plan
udrzby - neshoda s nafizenim €.
852/2004 Prilohoa Il Kapitoloa |
odst. 1.

10 | Systém kalibrace monitorovacich pfistrojl 0 Kalibrace vpichového teploméru,
dale vlasnti kalibrace ostatnich
teploméra.

XXX | Fyzikalni a chemicka kontaminace z vyrobniho prostredi | XXX

11 | Systém kontrol fyzikalnich nebezpedi 0 | Vizualni kontrola celistvosti noz(.

12 | Postupy v pfipadé rozbiti skla, tvrdého plastu, noz( 0

13 | Systém nakladani s mazivy a chemickymi latkami 0

XXX'| Alergeny XXX

14 | Do systému fizeni bezpe&nosti potravin jsou zahrnuty i 0 | Alergeny se zde nevyskytuji.

alergeny

15 | Systém opatieni k prevenci nebo minimalizaci rizika 0

kontaminace alergeny a kfizové kontaminace
XXX | Ozna€ovani XXX
16 | Je stanoven systém kontroly oznaCovan ve vSech fazich 0 |Ano.

zpracovani a distribuce
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XXX

Kontrolovany prvek

Poznamka

XXX | Nakladani s odpady XXX
17 | Postupy pro jednotlivé druhy odpadu (vedlejSi produkty 1 Provozovatel nevystavuje k VPZP
zivocisného plvodu, zkazené potraviny, chemicky odpad a obchodni doklady. Provozovatel
nepotfebny &i pouzity obalovy material) bé&hem skladovani nezaijistil
dostatecne oznaceni nadob pro
skladovani VPZP, kdy na 3
popelnicich pro uchovavani VPZP
nebyly uvedeny vyrazy uvedené v
narizenim €. 142/2011 pfiloha VII
oddl 4 kapitola Il odst. 2 pism. b)
bod i), ii) aiii).
XXX | Kontrola vody a vzduchu XXX
18 [ Vlastni mikrobiologicka a chemicka analyza vody 0 PfedloZen vyhovuijici kraceny
pfichazejici do pfimého kontaktu s potravinami (nejedna-li se rozbor pitné vody.
o pitnou vodu z vefejné vodovodni sité)
19 [ Vétraci systémy odolné a spolehlivé 0 |Ano.
20 | Opatfeni k zabranéni kondenzace 0 | Provoz bez kondenzatu.
XXX | Pracovnici (hygiena, zdravotni stav) XXX
21 | Systém Skoleni pracovnik( v hygiené potravin 0 Skoleni 1x ro¢né.
22 | Systém vymény a pouzivani pradla 0 | Zaméstananci si perou odévy sami.
XXX | Regulace teploty pracovniho a skladovaciho prostiredi XXX
23 | Systém zaznamu teplot a vihkosti 0 | Zaznam teplot probiha automaticky
do pocitace, denné vizualni
kontrola pfimym odectem
teploméra.
XXX | Metodika prace XXX
24 | Pracovni pokyny nebo standardni pracovni postupy jasné, 0
pfesné a jednoduché, umisténé viditeIné nebo snadno
pristupné
XXX | Kultura bezpeénosti potravin XXX
25 | Zavedeno vytvareni a udrzovani kultury bezpecnosti potravin | 0
XX Mezisoucet bodtl za skupinu dosazenych 47 Znamka: 1

moznych 50
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XXX | Kontrolovany prvek B [Poznamka
Il. |Systém zalozeny na analyze rizika - HACCP XXX
XXX | Predbézné €innosti XXX
1 | Vytvofeni multidisciplinarniho tymu HACCP 0
2 | Popis produktu &i produktli na konci procesu 0 Hovézi balené/nebalené maso a
droby.
Ur€eni pfedpokladaného pouziti 0
4 | Vytvoreni vyrobniho schématu (popis vyrobniho postupu) 0 | PfedloZeny proudové diagramy.
Potvrzeni vyrobniho schématu na misté 0
XXX | Analyza rizik (zasada 1) XXX
6 | Vytvofeni seznamu vyznamnych nebezpedi 0
7 | Kontrolni opatfeni 0
XXX | Ur€eni kritickych kontrolnich bodd (CCP) (zasada 2) XXX
8 | U&elné& navrzena a zavedena vhodna kontrolni opatteni 0
9 | Stanovit a zavést systém monitorovani v kazdém CCP 0
XXX :ls()rltlcke limity v kritickych kontrolnich bodech (zasada XXX
10 | Kazdé kontrolni opatieni souvisejici s kritickym bodem musi 0 | Stanoveno.
byt doprovazeno stanovenim kritickych limitd.
11 | Platnost kritickych limitl ovéfena a uréeny jasné, konkrétni 0
hodnoty
Monitorovaci postupy v kritickych kontrolnich bodech
XXX | (zasada 4) XXX
12 | Program pozorovani nebo méfeni provadénych v kazdém 1 Provozovatel nevyuziva
CCP, aby bylo zajisténo dodrzovani stanovenych kritickych stanoveného monitorovaciho
limita. postupu v kritickém kontrolnim
bodu - neshoda s nafizenim €.
852/2004 kap. Il €l. 5 odst. 2 pism
d).
13 [ Pozorovani nebo méfeni musi umoznovat zjistit ztratu 0
kontroly v kritickém bodé
14 | Popis metod a intervall pozorovani nebo méfeni a zpusob 0
vytvareni zaznamu, které se pouzivaji pfi monitorovani v
CCP
XXX | Napravna opatreni (zasada 5) XXX
15 [ Napravna opatfeni naplanovana pfedem, aby mohla byt 0
okamZité pfijata, jakmile se pfi monitorovani zjisti odchylka
od kritického limitu.
16 | Nalezitosti napravnych opatfeni 0
XXX | Postupy ovéfovani (a potvrzovani) (zasada 6) XXX
17 | Stanoveny metody a postupy, které se maji pouzivat k 0
uréeni toho, zda postupy zaloZzené na zasadach HACCP
funguji spravné.
18 | Ovérovani se provadi dostate¢né Casto 0
19 | Postupy ovéfovani zavedeny 0
20 | Nalezitosti ovéfovani v plném rozsahu 0
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XXX | Kontrolovany prvek B [Poznamka
XXX | Doklady a vedeni zaznami (zasada 7) XXX
21 | Zdznamy vedeny u&inné a pfesné. Postupy 0 | Vedeny jsou pouze zdznamy o
zdokumentovany v planu HACCP a pribézné doplfiovany o nevyhovujicim vysledku.
zaznamy ziskanych vysledku.
XX Mezisoucet bodul za skupinu dosazenych 41 Znamka: 1

moznych 42

Vysledné hodnoceni: 1
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